
Hausgemachte Aufstriche

BIO-Liptauer, 
BIO-Eiaufstrich, 
BIO-Krenaufstrich,
Grammel Schmalz, 
veganer Kichererbsen-Paradeisaufstrich

Mix von allen 5 Aufstrichen, 
mit Garnitur.
( leider kein Austausch möglich)

A U F S T R I C H  T E L L E R

Unsere Aufstriche werden im Glas serviert.

kl. €3,40
gr. €4,90

€8,80

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne
 über enthaltene Allergene

Brot und Gebäck
Unser Sauerteigbrot wird täglich mit viel Liebe von der
Chefin selbst gebacken. Das Rezept ist ein Familienerbe, das
von Generation zu Generation weitergegeben wird – jede
fügt ihre eigenen Akzente hinzu, um es immer ein Stück
persönlicher zu machen.

€1,90

€3,40

Wachauer, Kornspitz pro Stück                                       

D i v e r s e s  G e b ä c k

H A U S G E M A C H T E S  B I O -
E I W E I S S B R O T  p r o  S t ü c k

H A U S G E M A C H T E S  B I O -
S A U E R T E I G B R O T  p r o  S c h e i b e

€2,60

Salzstangerl pro Stück                                       €2,40



kalte Schmankerl

fein aufgeschnittener Landspeck, 
Bio-Sauerteigbrot, Senf, Kren, Essiggurkerl

S P E C K - J A U S ’ N

B I O - K Ä S E

€11,90

€10,90

aus der heimischen Bergwelt,Garnitur, Bio-Butter,
Chutney (saisonal), Bio-Sauerteigbrot

mit heimischen Bergkäse, Feigen-Senf, Kren,
hausgemachtes Sauerteigbrot, eingelegtes Gemüse

T I R O L E R  R O H S C H I N K E N - M I X

ein feiner Mix unserer kalten Schmankerln,
inklusive 2 Scheiben Bio-Sauerteigbrot, Senf, Kren
saures Gemüse, Bio-Butter

E T A G E R L  F Ü R  2  P E R S O N E N

€22,90

serviert mit Bio-Käse, hausgemachten Aufstrichen
Chutney, Bio-Butter

V E G E T A R I S C H

€22,90

€13,90

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne
 über enthaltene Allergene

Saures/Salate

halbes Ei, Paprika, Zwiebel,
Garnitur

EXTRA -WURST - SALAT

 €10,90

€12,90

S C H A F K Ä S E - G U P F E R L
Blattsalat, steirisches Kürbiskernöl, Zwiebel,
Kirschparadeiser, Paprika, Schnittlauch €11,90

R I N D F L E I S C H -  S A L A T
Käferbohnen, halbes Ei, Blattsalat,Kernöl,
Garnitur, Zwiebel, gekochtes weißes Scherzel



belegte Bio-Sauerteigbrote

hausgemachtes Sauerteigbrot. Schnittlauch,
Garnitur, Kresse, Radieschen

B I O - B U T T E R - B R O T

€6,40

€9,90

B I O - E M M E N T A L E R - B R O T
hausgemachtes Sauerteigbrot, Bio-Butter,
Rohkost-Garnitur €7,90

M O S T - B R A T ’ L - B R O T
hausgemachtes Sauerteigbrot, Kren, 
Bratlfett, halbes Ei, Essiggurkerl, Garnitur €8,90

B E I N S C H I N K E N - B R O T
W I E N E R  B E I N S C H I N K E N  V O M  G U S E L
hausgemachtes Sauerteigbrot, Kren, 
Bio-Butter, halbes Ei, Essiggurkerl, Garnitur

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne
 über enthaltene Allergene

warme Schmankerl

Ofenfrisch serviert in einer Backform
mit Bio-Sauerteigbrot, Zwiebelsenf, Kren, Essiggurkerl
wahlweise erhältlich:

L E B E R K A S

S T E I R I S C H E R  B A C K H E N D L S A L A T
Erdäpfelsalat, Kürbiskernpanade, Vogerlsalt, Kernölmayo
Käferbohnen, Gurkensalat, Hühnerbrust €15,50

V E G A N E  B R A T W U R S T
Sauerkraut, Rösti 

Leberkas Natur 
Leberkas mit Käse
Leberkas pikant 

€14,50

€11,50
€11,90
€11,90

K R E N F L E I S C H  
Weißes Scherzel, kräftige Rindsuppe, Salzerdäpfel
Wurzelgemüse, Liebstöckelöl €18,90

V O M  J U N G R I N D  



Warme Heurigen Klassiker                     
B L U N Z ’ N  G E B R A T E N

F L E I S C H L A B E R L
Stk. €7,50

€4,90

gebacken oder gebraten (mit Safterl)

kl. €8,50/ gr. €12,90

Tullnerfelder Schwein, knusprig in
Schweineschmalz herausgebacken

S C H N I T Z E L
Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein,
knusprig in Öl ausgebacken kl. €7,50 / gr. €11,40

S C H M A L Z - S C H N I T Z E L

B A C K H E N D L  
ausgelöst, Brust und Keule kl. €8.50/ gr. €12,90

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne
über enthaltene Allergene

Tullnerfelder Schwein mit Most-Safterl
K Ü M M E L B R A T E N

€15,90mit Sauerkraut, Serviettenknödel,  Most-Safterl
K Ü M M E L B R A T E N  P O R T I O N

kl. €4,90 / gr. €7,50

Beilagen und Salate
E R D Ä P F E L S A L A T ,  K R A U T S A L A T ,
B L A T T S A L A T

€4,90

€5,50

G U R K E N S A L A T ,  P A R A D E I S E R S A L A T

je €4,90

G E M I S C H T E R  S A L A T

2 Stk. €4,90

B R A T E R D Ä P F E L

€5,20

P E T E R S I L E R D Ä P F E L N €5,20
S E R V I E T T E N K N Ö D E L

S A U E R K A U T  ( G L U T E N F R E I ) €4,90
R A T A T O U I L L E  ( G L U T E N F R E I )

je €4,90

€1,20
S E N F ,  K R E N ,  K E R N Ö L ,
H A U S G E M A C H T E S  K E T C H U P

P R E I S E L B E E R E N ,  B I O - B U T T E R ,
S C H N I T T L A U C H D I P ,  C H U T N E Y €1,80

S C H N I T Z E L - B R O T
Bio-Sauerteigbrot, Senf-Mayo, 
Essiggurkerl, Grüner-Salat €10,90



Hausgemachte Mehlspeisen

mit Powidl gefüllt
B U C H T E L  N A C H  O M A S  R E Z E P T

Stk. €2,10
J U N I O R - B U C H T E L N

€5,50
T O P F E N S T R U D E L  

kleine Dukatenbuchteln,
Topfen-Vanillecreme, Fruchtsauce €7,40

ohne Rosinen

€5,50
A U S G E Z O G E N E R  A P F E L S T R U D E L  
ohne Rosinen

€6,50

T I C H Y  E I S M A R I L L E N K N Ö D E L
mit Schlagobers und Fruchtsauce

Stk. €4,90

€1,70P O R T I O N  V A N I L L E S A U C E

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne
 über enthaltene Allergene

Knabbereien
S O L E T T I  ( K E L L Y S ) Pkg. €3,40
G E R Ö S T E T E  S A L Z M A N D E L N  €4,90

€5,20

Für mitgebrachte Mehlspeisen verrechnen wir ein   
Gaberl-Geld in der Höhe von € 1,00 pro Person. 

€0,50

V E R P A C K U N G  F Ü R  S P E I S E N  Z U M
M I T N E H M E N

P I S C H I N G E R  O B L A T E N


	Hausgemachte Aufstriche
	Unsere Aufstriche werden im Glas serviert.
	BIO-Liptauer,  BIO-Eiaufstrich,  BIO-Krenaufstrich, Grammel Schmalz,  veganer Kichererbsen-Paradeisaufstrich
	kl. €3,40 gr. €4,90
	AUFSTRICH TELLER
	Mix von allen 5 Aufstrichen,  mit Garnitur. (leider kein Austausch möglich)


	Brot und Gebäck
	€8,80
	HAUSGEMACHTES BIO-SAUERTEIGBROT pro Scheibe
	€1,90

	HAUSGEMACHTES BIO-EIWEISSBROT pro Stück
	€3,40

	Diverses Gebäck
	Wachauer, Kornspitz pro Stück
	€2,60
	Salzstangerl pro Stück
	€2,40


	kalte Schmankerl
	SPECK-JAUS’N
	fein aufgeschnittener Landspeck,  Bio-Sauerteigbrot, Senf, Kren, Essiggurkerl

	BIO-KÄSE
	aus der heimischen Bergwelt,Garnitur, Bio-Butter, Chutney (saisonal), Bio-Sauerteigbrot
	€10,90
	€11,90

	TIROLER ROHSCHINKEN-MIX
	mit heimischen Bergkäse, Feigen-Senf, Kren, hausgemachtes Sauerteigbrot, eingelegtes Gemüse
	€13,90

	ETAGERL FÜR 2 PERSONEN
	ein feiner Mix unserer kalten Schmankerln, inklusive 2 Scheiben Bio-Sauerteigbrot, Senf, Kren saures Gemüse, Bio-Butter
	VEGETARISCH
	serviert mit Bio-Käse, hausgemachten Aufstrichen Chutney, Bio-Butter
	€22,90
	€22,90



	Saures/Salate
	EXTRA-WURST-SALAT
	halbes Ei, Paprika, Zwiebel, Garnitur

	SCHAFKÄSE-GUPFERL
	Blattsalat, steirisches Kürbiskernöl, Zwiebel, Kirschparadeiser, Paprika, Schnittlauch

	RINDFLEISCH- SALAT
	Käferbohnen, halbes Ei, Blattsalat,Kernöl, Garnitur, Zwiebel, gekochtes weißes Scherzel
	€10,90
	€11,90
	€12,90



	belegte Bio-Sauerteigbrote
	BIO-BUTTER-BROT
	hausgemachtes Sauerteigbrot. Schnittlauch, Garnitur, Kresse, Radieschen
	€6,40

	BIO-EMMENTALER-BROT
	hausgemachtes Sauerteigbrot, Bio-Butter, Rohkost-Garnitur
	€7,90

	MOST-BRAT’L-BROT
	hausgemachtes Sauerteigbrot, Kren,  Bratlfett, halbes Ei, Essiggurkerl, Garnitur
	€8,90

	BEINSCHINKEN-BROT WIENER BEINSCHINKEN VOM GUSEL
	hausgemachtes Sauerteigbrot, Kren,  Bio-Butter, halbes Ei, Essiggurkerl, Garnitur
	€9,90


	warme Schmankerl
	LEBERKAS
	Ofenfrisch serviert in einer Backform mit Bio-Sauerteigbrot, Zwiebelsenf, Kren, Essiggurkerl wahlweise erhältlich:
	Leberkas Natur  Leberkas mit Käse Leberkas pikant
	€11,50 €11,90 €11,90


	STEIRISCHER BACKHENDLSALAT
	Erdäpfelsalat, Kürbiskernpanade, Vogerlsalt, Kernölmayo Käferbohnen, Gurkensalat, Hühnerbrust
	€15,50

	VEGANE BRATWURST
	Sauerkraut, Rösti
	€14,50

	KRENFLEISCH
	VOM JUNGRIND
	Weißes Scherzel, kräftige Rindsuppe, Salzerdäpfel Wurzelgemüse, Liebstöckelöl
	€18,90


	Warme Heurigen Klassiker
	BLUNZ’N GEBRATEN
	€4,90

	FLEISCHLABERL
	gebacken oder gebraten (mit Safterl)
	Stk. €7,50

	KÜMMELBRATEN
	Tullnerfelder Schwein mit Most-Safterl
	kl. €4,90 / gr. €7,50

	KÜMMELBRATEN PORTION
	mit Sauerkraut, Serviettenknödel,  Most-Safterl
	€15,90

	SCHNITZEL
	Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein, knusprig in Öl ausgebacken
	kl. €7,50 / gr. €11,40

	SCHMALZ-SCHNITZEL
	Tullnerfelder Schwein, knusprig in Schweineschmalz herausgebacken
	kl. €8,50/ gr. €12,90

	BACKHENDL
	ausgelöst, Brust und Keule
	kl. €8.50/ gr. €12,90

	SCHNITZEL-BROT
	Bio-Sauerteigbrot, Senf-Mayo,  Essiggurkerl, Grüner-Salat
	€10,90


	Beilagen und Salate
	ERDÄPFELSALAT, KRAUTSALAT, BLATTSALAT
	GURKENSALAT, PARADEISERSALAT
	GEMISCHTER SALAT
	BRATERDÄPFEL
	PETERSILERDÄPFELN
	SERVIETTENKNÖDEL
	SAUERKAUT (GLUTENFREI)
	RATATOUILLE (GLUTENFREI)
	SENF, KREN, KERNÖL, HAUSGEMACHTES KETCHUP
	je €4,90
	je €4,90
	€5,20
	€4,90
	€5,20
	2 Stk. €4,90
	€4,90
	€5,50
	€1,20
	PREISELBEEREN, BIO-BUTTER, SCHNITTLAUCHDIP, CHUTNEY

	€1,80

	Hausgemachte Mehlspeisen
	BUCHTEL NACH OMAS REZEPT
	mit Powidl gefüllt

	JUNIOR-BUCHTELN
	kleine Dukatenbuchteln, Topfen-Vanillecreme, Fruchtsauce

	TOPFENSTRUDEL
	ohne Rosinen

	AUSGEZOGENER APFELSTRUDEL
	ohne Rosinen

	TICHY EISMARILLENKNÖDEL
	mit Schlagobers und Fruchtsauce

	PORTION VANILLESAUCE

	Knabbereien
	SOLETTI (KELLYS)
	GERÖSTETE SALZMANDELN
	PISCHINGER OBLATEN
	Für mitgebrachte Mehlspeisen verrechnen wir ein    Gaberl-Geld in der Höhe von € 1,00 pro Person.
	VERPACKUNG FÜR SPEISEN ZUM MITNEHMEN

	€0,50
	Stk. €2,10
	€7,40
	€5,50
	€5,50
	Stk. €4,90
	€6,50
	€1,70
	Pkg. €3,40
	€4,90
	€5,20



