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kalte Schmankerln

unser hausgemachtes BIO-Sauerteigbrot mit passenden Aufstrichen 

oder als belegtes Brot mit Köstlichkeiten wie Mostbrat’l, 

Rinder-Rohschinken oder heimischer Bio-Käse

eine feine Brett’l Jause mit Wagramer Rohschinken und 15 Monate 

gereifter Bergkäse aus Tirol

die berühmte Zahel Jaus’n Etagerl mit vielen kalten Delikatessen 

zum teilen 

...dazu reichen wir unsere hausgemachten Produkte wie Senf 

und eingelegtes Saures

die warmen Klassiker

heißer Leberkas in der Form serviert — Natur, mit Käse oder pikant

die festliche “Schnitzel-Gaudi” wird in Streifen geschnitten und mit 

Preiselbeeren, Schnittlauch-Dip und dem Hausbrot serviert

Heurigen Klassiker wie Blun’z, Fleichlaberl und Schnitzel (eh klar!)

täglich wechselnde und saisonale Tages-Gerichte

wenn es noch Platz für Süßes gibt

Oma’s Buchteln als auch Enkel Florian’s neue Mini-Buchteln

mit reichlich Vanillesauce und Marmelade zum Dunken

frisch gebackener Topfen- und Apfelstrudel

saisonale Torten und Mehlspeisen nach 

alten Familienrezepten


