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Bitte wählen Sie aus unserem Angebot:

Empfang 

Pikante Aufstrichbrötchen (Fingerfood) zum Empfang

Zum anstoßen empfehlen wir unseren hauseigenen „Wiener Gemischten Satz Sekt“.

Klassisches Wiener Heurigenbuffet

Wiener Schnitzerl vom Schwein

Gebratene Hühnerkeulen

Fleischlaberln

Schweinsbraten mit Serviettenknödel & Sauerkraut

Spinatstrudel mit Schafkäsestückchen gefüllt (vegetarisch) oder Strudel nach Saison 

Bunte Salatauswahl

Nachspeise – Süße Auswahl

Wiener Apfelstrudel

Topfenstrudel mit Vanillesauce 

Hauskuchen oder Creme je nach Saison

Give aways als Dankeschön für Ihre Gäste sind auf Anfrage möglich 

(Hausgemachte Marmeladen, Chutneys, und vieles mehr)

Um Ihre Gesellschaft bestmöglich vorbereiten zu können, ersuchen wir Sie um folgende Angaben:

1. Personenanzahl (genaue Personenanzahl bitte spätestens 5 Werktage vor der Veranstaltung)

2. Beginnzeit (Eintreffen der Gäste)

3. Buffetzeit (wann wollen Sie essen)
 

Abschließend möchten wir darauf hinweisen, dass:

- in unserem Heurigen nur Barzahlung möglich ist

- Änderungen der Personenanzahl nur bis 5 Tage vor Veranstaltung vorgenommen werden können. 

- unsere Sperrstunde um 24 Uhr ist.

- wir bei Stornierungen innerhalb von 5 Tagen vor der Reservierung eine Storno-Gebühr in Höhe von 50 % 

des veranschlagten Buffetpreises verrechnen müssen.

Wir danken für Ihr geschätztes Interesse an unseren Buffetangeboten und freuen uns, Sie und Ihre werten 

Gäste bei uns begrüßen zu dürfen!

Bei Wein-Korrespondenz und kleinen Änderungen sind wir Ihnen jederzeit gerne behilflich!


